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MODETAGE AUF USEDOM 2011 
Wild(es) Fashion Dinner 

 
1.000 Euro für Achterkerke - Stiftung 

       02.11.2011 
 
 
 
Ein Scheck über 1.000 € wurde heute im Forsthaus Damerow an die Achterkerke-Stiftung übergeben. 
Damit kann hunderten Usedomer Schulkindern ein Besuch des Wolgaster Tierparks ermöglicht 
werden, mit Eintritt, Sonderführungen und Erlebnisangeboten. 
 
Das Geld ist der Erlös einer Versteigerung von Jagdtrophäen beim Wild(en) Fashion Dinner im 
Rahmen der Usedomer Wildwochen im Forsthaus Damerow am 28. Oktober 2011. 
Norbert Sündermann als Forstamtsleiter Neu Pudagla hatte gut 15 größere und kleinere Geweihe sowie 
einzelne „Stangen“ aus den Usedomer Wäldern mitgebracht. Besonders beliebt war ein sogenannter 
„Spießer“ – ein noch unverzweigtes Geweih – für das Landtagspräsidentin Sylvia Bretschneider einen 
besonderen Platz in Schwerin aussuchen wollte. 
Die rund 80 Gäste gaben für die Versteigerung insgesamt 315 €, Hoteldirektor Thomas Schmid 
(Forsthaus Damerow) stockte auf 500 € auf, und Heinz-Egon Achterkerke gab noch einmal 500 € dazu. 
So kann nun mit 1.000 € ein wunderbares Tierparkerlebnis in Wolgast durch die Achterkerke-Stiftung 
finanziert werden. 
 
Die Gäste des Wild(en) Fashion Dinners hatten als Höhepunkt der Usedomer Wildwochen ein Menü 
von fünf Spitzenköchen der Insel genießen können. 
Darunter waren so ausgefallene Kreationen wie ein Domino mit Hirschleber und Schokolade vom Chef 
des „Kaiser Pavillon“ Marcus Lübke oder frittierte Hallorenkugeln zum Wildschinken von Jens Pielok 
(Restaurant Alt-Heringsdorf). Steffen Schulz (Kaiser Pavillon) verriet, wie man Rebhuhn-Medaillons auf 
den Punkt genau zart und saftig bekommt, Viola Müller (Hotel Residenz Heringsdorf) hatte ihr 
Süppchen aus Kürbis, Oliven und Parmesan einfach Latte Macchiato genannt. Und der Chefkoch des 
Hauses vom Forsthaus Damerow füllte Rehbock-Filet in einen Strudelteig. 
Das war das beste Wildmenü, das wir bisher hatten, schwärmte Hotelchef Schmid. Viele Gäste 
stimmten ihm zu und buchten bereits – für das Wild (e) Fashion Dinner 2012. 
 
 
Thomas Schmid      Dr. Friedhelm Acksteiner 
Forsthaus Damerow      USEDOM BALTIC FASHION 
 
Weitere Informationen: 
www.achterkerke-stiftung 
www.forsthaus-damerow.de 
www.usedom-baltic-fashion.de 
 


