Sehr geehrte 1dyll - Gaste,

ein Publikum mit Anspruch,
Phantasie und Lebenslust ist hier
am richtigen Platz.

Unseren Gasten bieten wir eine
visuelle, kulinarische und kulturelle
Inspiration:

Gemeinsam mit uns, besondere
Momente in idyllischer Umgebung
erleben

Gemeinsam mit uns, unsere
umfassend gewahlten Speisen und
Getranke genieRen, die genauso
vielfaltig sind, wie die Menschen, die
uns besuchen

Lebensfreude, Charme und purer
Genuss stehen dabel ebenso im
Vordergrund,

wie der hohe Anspruch an die
Produktqualitat, den Service und die
Atmosphadre.
Bodenstandig-Regional- Abqehobenl
Raum fur Gedanken, Vielfalt,
verschiedene Geschmackswelten zu
jeder Tageszeit — wir mochten
unsere Gaste den

ganzen Tag begleiten

Weil ich™ s genieRe!

CAFE

RESTAURANT

SUPPEN

SCHMUSEDOMER FISCHTOPF

Filets vom Dorsch, Zander und Lachs in klarer
Fischbruhe mit allerlei Wintergemusen

getopt mit Aijoli grof 9,80 €
mittel 4,30 €

TRADITIONELLE SOLJANKA

tomatisierte saure Suppe mit Wursteinlage,
Gewdurzgurke und Creme Fraiche ......... klein 3,10 €
mittel 4,30 €

SUPPE NACH ANGEBOT

fragen Sie nach unserem stetig wechselnden
Angebot

Terrine 4,30 €

ZU DEN SUPPEN REICHEN WIR UNSER
HAUSGEBACKENES GEWURZBROT
AUS GEHEIMEN ZUTATEN

FUR SO EBEN WEG

WILD RAGOUT FIN

feines Ragout vom Junghirsch mit Wacholder
und Preiselbeeren abgeschmeckt, mit Kase
uberbacken, gereicht mit Zitrone,
Worchestersauce und Gewdrzbrot
.................................................................................................. 740 €

FLAMMKUCHEN KLASSISCH
belegt mit Krauterschmand, Speck und Zwiebel
................................................................................................. 980 €

OFENKARTOFFEL VEGETARISCH

Jumbokartoffel mit Kase gefullt und tberbacken
serviert mit Krautercreme und Salatmix
................................................................................................. 990 ¢
UNSERE OFENKARTOFFELN

werden alle mit Emmentaler Kase aufgefullt

und tberbacken, serviert mit Krautercreme
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WIRRES AUS DEM GARTEN

BUNTES SALATBOUQUET

und knackigem Gemuse

Wegelanisehee o o e mittel 590 €
....................................................................... groR 890 €
DRESSING: wahlen Sie zwischen, Krauter,
Sweet Chili und Birnenvinaigrette

GELEGTES HUHN

gezupfte Blattsalate mit knackigen Gemusen,
gebratener Hahnchenbrust, gekochtem Ei und
Sweet-Chili Dressing 1350 €

ZIEGE MIT FUTTER

Rucola und gezupfte Blattsalate, marinierten
Mohren, lauwarmen Ziegencamembert,
Nussen und Birnenvinaigrette

ZU DEN SALATEN UND SUPPEN REICHEN WIR
UNSER HAUSGEBACKENES GEWURZBROT
AUS GEHEIMEN ZUTATEN

VEGETARISCH

BLACK VEGI BURGER

mit Pflanzenasche eingefarbter Buns belegt mit
gegrillter Paprika, Zucchini und grunes Pesto
wahlweise mit Parmesan oder Ziegenkdase

dazu Susskartoffel Pommes
............................................................................... 13,80 €

VEGAN BLACK BURGER
SRS e e e NA0 €

BUNS:
bezeichnet man die Burgerbrotchen. In unseren Fall
sind es Blackbuns
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GRILL UND PFANNENGERICHTE

IDYLL"S GRILLTELLER

Steaks vom Rind, Schwein und Hihnchen
gebraten dazu Creme- Champignons,
Speckbohnen mit sonnengetrockneten Tomaten
und unsere Backkartoffel

KASE-KNUSPER-SCHNITZEL

Schnitzel vom Schweinelachs, paniert

im Knuspermeh! tberbacken mit Camembert
und Preiselbeersenf dazu ein marinierter
bunter Salat und spiralférmige Pommes

HAHNCHEN A LA MICHEL

Hahnchen in Polentakruste
auf Kartoffel-Mais Stampf, gebratener Banane
und lauwarmen Tomaten -Minze- Salat

PULLED PORK BURGER

in Gewurzkruste langsam gegartes
Schweinefleisch mit BBQ Sauce mariniert und
gezupft, zwischen Laugen-Buns mit Cole Slaw
serviert mit Stisskartoffel Pommes

und Krauterschmand

RUMPSTEAK

medium gebraten mit Krauterbutter

auf geschwenkten zarten granen Bohnen

mit Speck und halb sonnengetrockneten
Tomaten und unser Bratkartoffeln
................................................................................ 1830 €
UNSERE BRATKARTOFFELN:

sind junge Franzosische Kartoffeln namens
.Grenaille”. Diese Sorte hat eine sehr dinne saubere
Schale und kann somit mitgegessen werden.
BekanntermaBen sitzen ja unter der Schale die
meisten Vitamine. Sie werden dgnn gedampft und
danach in der Pfanne herzhaft mit Speck, Zwiebeln
und Rosmarin gebraten.
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DER WOLGASTSEE 'R
CHEF-FISCH EMPFIEHLT

IDYLL"S FISCHPLATTE

gebratene Filets vom Dorsch, Zander

und Garnelenspie® auf geschmorten
Apfel-Zwiebel Gemuse mit einer Note Sternanis
abgeschmeckt, Rieslingsauce und unsere
Fischkartoffeln

FISCHKARTOFFELN: sind mit Piment, Lorbeer und
Zwiebeln gekochte Salzkartoffeln
dann mit Milch, Butter und Krautern verstampft

MATIESFILET DUETT

Sherry Matjes mit Sauce nach Hausfrauenart
aus Apfeln, Zwiebeln und Gewtrzqurken

und Krauter Matjes mit Pflaumenchutnevy,
dazu unsere Bratkartoffeln

12,60 €

ZANDERFILET

gebraten, serviert auf Blattspinat mit
halbgetrockneten Tomaten und einer fruchtigen
Paprikasauce dazu unsere Krautertuften

und Sesam-Parmesan-Cracker

KRAUTERTUFTEN: so nennen wir unser Kartoffeln,
sie werden nach dem kochen nochmals in
Krauterbutter geschwenkt

DAMPFDORSCHFILET

gedunstet, mit korniger Honig-Senfsauce,
confierten Kirchtomaten, Krautertuften
und dazu ein erfrischender Gurkensalat

GENIEREN SIE TAGLICH UNSER FRUHSTUCK
VON 8.00-10.00 UHR UND/ODER JEDEN

TIP: UNSERE HAUSGEKOCHTEN MARMELADEN
KONNEN SIE AUCH FUR ZU HAUSE KAUFLICH
ERWERBEN
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DESSERT

IDYLL"S KONFETTI

Bunte Macarons gefullt

mit dunkler Waldbeerganache,

weiRer Holunderblitenganache und
Erdbeer-Rhabarber Creme,

dazu ein Sanddornparfait
................................................................................ 720 €
MACARON:

ist ein franzosisches Baisergeback aus Mandelmehl
gefallt mit einer

GANACHE: eine Creme aus Schokolade und Rahm

WARMES SCHOKOLADENKUCHLEIN

mit lussigem Kern, dazu Plaumenroster
und Cremiges Vanilleeis

.................................................................................. 720 €
NuRBECHER

Cremiges Vanille, Schokoladen Eis und
Wallnusseis, gerosteter NuRmix

mit Karamelsauce und Sahne
................................................................................... 540 €

SCHWEDEN EISBECHER

Cremiges Vanille und Schokoladen Eis, Eierlikor,
Apfelmus und Sahne
................................................................................... SA0 €

RUMTOPF EISBECHER

Cremiges Vanille und Schokoladen Eis mit
in Rum eingelegte dunkle Beeren und Sahne
................................................................................... S:lUEe

E1S UND HEIR
Vanille Eis mit heissen Himbeeren
................................................................................... 540 €

INFORMIEREN ODER SCHAUEN

SIE IN DER KUCHENTHEKE AUCH NACH
UNSEREM HAUSGEBACKENEM KUCHEN
UND TORTEN ANGEBOT

RESTAURANT
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FUR UNSERE KLEINEN GASTE

SEEPFERDCHEN

Fischstabchen mit Kartoffelstampf

....... 4,20 €
KLEINES SCHNITZEL

mit Erbsen und spiralformigen Pommes
................................................................................. 580 €
MILCHREIS

mit Zimt und Zucker
................................................................................ 390 €
PIRATENTELLER

Teller und Besteck, um bei den Eltern zu réubern

................................................................................ 0.00 €

UM EINE LISTE DER ZUSATZSTOFFE EINZUSEHEN,
KONTAKTIEREN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL
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PLANEN SIE EINE VERANSTALTUNG ?

Ob far Firmenveranstaltungen oder private
Feierlichkeiten - unsere verschiedenen
Raumlichkeiten bieten Ihnen Platz far
Schulungen, Seminare, sowie Feiern jeglicher
Art. Lassen Sie sich von uns beraten -
Telefon (038378) 800671

LIEBE GASTE,

ES HAT IHNEN BET UNS GEFALLEN ?

TEILEN SIE ES ANDEREN MIT

UND ZWAR ALLEN.

IHRE POSITIVEN EINDRUCKE AUF HOLIDAY.DE,
TRIADVISOR.DE, YELP, FACEBOOK ODER
GOOGLE+ UND (0, MACHEN UNS UND
UNSEREN ZUKUNFTIGEN GASTE FROH.
HERZLICHEN DANK SAGT DIE GASTRONOMIE IM
HINTERLAND.
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