
Das Restaurant 

A mit Geschmacksverstärker 1 Eier 8 Erdnüsse 
B mit Antioxidationsmittel 2 Fisch 9 Gluten 
C mit Konservierungsstoffen 3 Krebstiere 10 Lupine 
D geschwärzt 4 Milch 11Schalenfrüchte 
E mit Süßungsmittel 5 Sellerie 12 Senf 
F mit Farbstoff 6 Sesam 13 Sojabohnen 
 7 Schwefeldioxid und Sulphite 14 Weichtiere  

  
Rosenkohlcremesüppchen 1 4 5      9,50 € 

mit gebratenen Hirschfiletstreifen 

und Thymian-Schmand 

 

Wildrahmsuppe 4  5  9        8,50 € 

Preiselbeersahne 

 

Salat von der geräucherten Forelle      12,50 € 

mit Gurke und Zitrone    

an mariniertem Feldsalat  

 

Ragout fin 4  5  9         9,00 € 

Zitrone / Baguettebrot          

 

Tipp des Küchenchefs:   

WILDCARPACCIO 

mit Rucola und Walnusskernen 

14,50 € 

 

VEGETARISCH 

 
Graupenrisotto  4 5 9             14,50 € 

mit Roter Bete und Rucola 

 

Tagliatelle 4  5  9         17,00 € 

Champignonrahm / Parmesan 
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UT POTT UN PANN 
 

 

Brust vom Landhähnchen in Knusperhülle 1 4 5 9              22,50€ 

an Kastanien- Birnen- Ragout 

mit Pommes frites 

 

Burger nach Art des Hauses             19,50€ 

150 Gramm deutsches Dry Aged Rindfleisch 

Salatherzen/Gurke/Tomate/Rote Zwiebeln/Bacon 

mit Süßkartoffel Pommes frites 

 

UNSER KLASSIKER 

Geschmorte Ochsenbacke 1 4 5 9 

mit Kirschrotkohl 

und Kartoffelklößen 

25,50€ 

 

 

Schnitzel Wiener Art 1 4 5 9                     23,50€ 

vom Süßländer Schwein 

mit Rahmchampignons 

und Bratkartoffeln  

 

Rinderfiletsteak  4 5 9       37,50 € 
mit Rotweinbutter 

dazu Bohnen im Speckmantel 

und Kartoffelkroketten 
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UT WALD UN WIESN 

 

Geschmorte Wildschweinkeule 1 4 5 9         25,50€ 

mit Mandelrosenkohl             

und Zapfenkroketten 

 

Wildgulasch 1 4 5 9                    25,50€ 

mit Kirschrotkohl  

und Kartoffelklößen   

 

Hirschrücken  1 4 5 9       34,00 € 

unter der Walnusskruste 

an Rosenkohl- Kartoffelpüree 

und winterlichem Gemüse 

 

VOM FISCHER UN SIN FRU 

 

Gebratenes Zanderfilet  4 5 9            24,50€ 

auf winterlichem Gemüse 

mit Kräuterdrillingen 

 

Gebratenes Dorschfilet  4 5 9                 25,50€  

auf Rosenkohl- Kartoffelpüree 

mit winterlichen Gemüse umlegt 

 

Gebratenes Seelachsfilet  4 5 9     21,00€ 

an Rahmchampignons 

mit Wedges 

 



Das Restaurant 

A mit Geschmacksverstärker 1 Eier 8 Erdnüsse 
B mit Antioxidationsmittel 2 Fisch 9 Gluten 
C mit Konservierungsstoffen 3 Krebstiere 10 Lupine 
D geschwärzt 4 Milch 11Schalenfrüchte 
E mit Süßungsmittel 5 Sellerie 12 Senf 
F mit Farbstoff 6 Sesam 13 Sojabohnen 
 7 Schwefeldioxid und Sulphite 14 Weichtiere  

 

 

KINNER´S KINNER`S 

 

Kleckerburg  4 9        4,50€ 

Pommes frites mit Ketchup oder Mayo 

 

 

Nemo  1 4 5 9         5,80€ 

Drei kleine hausgemachte Fischstäbchen 

mit Kartoffelpüree 

 

 

Susi und Strolch  1 5 9       5,50€ 

Nudeln mit Tomatensoße 

und kleinen Nürnberger Würstchen 

 

 

Donald Duck  1 5 9        6,80€ 

Kleines Hähnchenbrustschnitzel 

mit frischem Gemüse und Pommes frites 

 

 

Drei Kartoffelpuffer  1 4 9 B       5,50€ 

mit Apfelmus 

 

 

Liebe Gäste bitte haben Sie Verständis, dass unsere Kindergerichte nur für Kinder  

bis 16 Jahre bestellt werden können, für den kleinen Hunger bieten wir von vielen 

Gerichten eine Seniorenportion an. Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen. 
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FÖR DE SEUTEN  
 

 

Duo Chocolate  1  4   9        9,00€ 

Mousse von der Zartbitter,- und weißen Schokolade 

Waldbeerenragout / Brownie-Crôutons 

fruchtiges Sorbet / Karamellsoße 

 

Sorbetteller 1         8,00€ 

Dreierlei fruchtiges Sorbet / Himbeersauce / Minzpesto 

 

Schokoladenbrownie   4  9         8,00€ 

Vanillesoße 

 

Mango & Blutorange   1  4  9      8,00€ 

Mangosorbet / Blutorangensorbet / Frische Mango / 

Vanillesauce / Buttercrumble 

 
 

 

 

EIS FÜR KIDS 

1 Kugel  2,50€ 

2 Kugeln 4,50€ 

 

mit Kirschen oder Schokoladensoße oder Karamellsoße 

 


