
Das Restaurant 

A mit Geschmacksverstärker 1 Eier 8 Erdnüsse 

B mit Antioxidationsmittel 2 Fisch 9 Gluten 
C mit Konservierungsstoffen 3 Krebstiere 10 Lupine 

D geschwärzt 4 Milch 11Schalenfrüchte 
E mit Süßungsmittel 5 Sellerie 12 Senf 

F mit Farbstoff 6 Sesam 13 Sojabohnen 
 7 Schwefeldioxid und Sulphite 14 Weichtiere  

 
 

DIT UN DAT 
 
Maronencremesuppe 4 5 7       10,50 € 
Kräuterseitling Birnenwürfel 
Thymianöl    

 
 
Wildrahmsuppe 4  5  7          9,50 € 
Preiselbeersahne 
 
 

Tipp des Küchenchefs: 
Ragout fin 4 9 

Zitrone Baguettebrot 

9,50 € 
 

 

Gratinierter Ziegenkäse  4  9 11       12,50 € 
Birne Honig Walnuss Salat 
 
Rindercarpaccio       13,50 € 
Parmesan Zitrusöl 
Rucola 
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VEGETARISCH 
 
Gefüllte Gnocchi 1 4  5  9                19,50 € 
Rote Beete Mascarpone Walnuss 
Rucola Parmesan  
  
 
GemüseCurry  5 7       17,00 € 
Basmatireis  Koriander 
Für Fleischesser 
mit Hähnchenbrust       22,00 € 
 

 
VOM FISCHER UN SIN FRU 

 
Gebratenes Zanderfilet  1  4 7 9 12            29,50 € 
Serviettenknödel Rahmspitzkohl 
Birne Rieslingschaum 
Traubengel Petersilienöl 
 
Gebratenes Lachsfilet  4 5 7 9                 28,50 €  
Risotto  glasierter Hokkaido 
Mandarinen-Safran-Sud 
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UT POTT UN PANN 
 
 
Hähnchenbrust 4 7 9                  26,00 € 
Kartoffel-Selleriepüree Maronen 
Glasierte Äpfel Apfelgel 
 
 
Burger nach Art des Hauses 4 9             23,50 € 
Rindfleischpatty Bacon  
Birnenragout Bergkäse  
Rucola Süßkartoffelpommes 

 
 
Ochsenbacke geschmort  4 5 7                    28,50 € 
Kartoffel-Selleriepüree glasierter Hokkaido 
Kräuterseitlinge Rotweinjus 
 
 
 
Schnitzel Wiener Art vom Sußländer Schwein 1 4 9 12  26,00 € 
Süßkartoffel-Pommes  
Wildkräuter-Mayo  
Salatteller 
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UT WALD UN WIESN 

 
 
Geschmorte Hirschkeule  1 4 5 7 9 12       29,00 € 
Rahmspitzkohl             
Serviettenknödel 
 
 
 
 
Wildgulasch  1 4 5 7 9                    29,50 € 
Kirschrotkohl  
Serviettenknödel 
 
 
 
 
Hirschrücken   5 7        35,50 € 
Kartoffel-Maronen-Tartelette 
Hokkaidoragout  
Brombeergelee 
Portweinjus 
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Liebe Gäste, bitte haben Sie Verständis, dass unsere Kindergerichte nur für Kinder  
bis 16 Jahre bestellt werden können, für den kleinen Hunger bieten wir von vielen 
Gerichten eine Seniorenportion an. Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter. 

 
KINNER´S KINNER`S 

 
Kleckerburg          4,50 € 
Pommes frites mit Ketchup oder Mayo 
 
 
Nemo  1 2 4 5 9        8,00 € 
Drei kleine hausgemachte Fischstäbchen 
mit Kartoffelpüree und Gemüse 
 
 
Susi und Strolch  1 5 9       6,50 € 
Nudeln mit Tomatensoße 
und kleine Nürnberger Würstchen 
 
 
Donald Duck  1 5 9        8,00 € 
Kleines Hähnchenbrustschnitzel 
mit Gemüse und Pommes frites 
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FÖR DE SEUTEN  
 
 
Schokoladensoufflé 1 4  9          10,50 € 
Kürbis Mascarponecreme 
 
 
Dunkle Schokoladenmousse 1 4       10,50 € 
Safranbirne 
 
 
Sorbetteller           10,50 € 
„Forsthaus Damerow“ 
 
 
Schwedenbecher 1 4          9,50 € 
3 Kugel Vanilleeis Eierlikör 
Apfelmus Sahne 
 
 
Kindereisbecher  1 4            4,50 € 
1 Kugel Vanilleeis / 1 Kugel Schokoeis / Smarties  


